
IL RISTORANTE

Menù



Kosmo e la Tradizione 

TAROZ CON FONDUTA AL BITTO € 14.00
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SCIATT E INSALATINA DI STAGIONE € 14.00

PIZZOCCHERI DEL KOSMO € 17.00

FARINA DI GRANO TENERO

TAGLIERE SALUMI,FORMAGGI LOCALI E SCIATT € 25.00
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TARTARE DI RAPA ROSSA CON MELA VERDE, CREMA AL RAFANO, 
OLIO NOCCIOLA E POLVERE DI FINOCCHIETTO  

€ 19.00

NOCCIOLE

FINISSIMA DI MANZO SEMICOTTO, CRAUTI VIOLA, ZABAIONE 
SALATO, OLIO E POLVERE AL PORRO BRUCIATO E  
CROCCANTE ALLE ERBE  

€ 21.00

FARINA DI GRANO TENERO 

TROTA DELLA VALMALENCO, INSALATINA DI FINOCCHI E CICORIA 
FERMENTATA, MAIONESE DI TROTA ED ERBE DI MONTAGNA

€ 23.00

BATTUTA DI BRUNA ALPINA, UOVA DI SELVA, GIARDINIERA DI 
VERDURE DELL’ORTO E SCIMUDIN

€ 21.00

INSALATA DELL’ORTO, PICKLES DI VERDURE E DRESSING AL 
SAMBUCO

€ 15.00
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Primi Piatti 

VELLUTATA DI STAGIONE € 16.00

TAGLIOLINI ALLA CARBONARA DEL KOSMO € 23.00

FARINA DI GRANO TENERO

SPAGHETTO MATT MONGRANO FELICETTI ALLA RAPA ROSSA, BURRO 
ACIDO, OLIO ALLA CAROTA ED ERBE DI MONTAGNA

€ 21.00

FARINA DI GRANO TENERO 

PAPPARDELLA AL RAGOUT DI CONIGLIO, MELA DELLA VALTELLINA, 
GINEPRO, ANETO E TIMO-LIMONE

€ 24.00

FARINA DI GRANO TENERO

PANCIOTTI DI BOLLITO, PANNA ACIDA, SALVIA ED ESSICATO DI 
BRUNA ALPINA

€ 24.00

FARINA DI GRANO TENERO



Secondi Piatti 
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TERRINA DI ZUCCA CON CREMA AL MISO DI ZUCCA, CREMA DI 
FORMAGGIO DELLA LATTERIA DI LIVIGNO E OLIO AL BASILICO

€ 25.00

STINCO DI CERVO SENZ’OSSO SU PURÈ DI PATATA ARROSTO, 
CHUTNEY DI CIPOLLA, CRAUTO VIOLA E OLIO AL PREZZEMOLO

€ 30.00

TROTA DELLA VALMALENCO, SALSA ALLA PESCA BRUCIATA, 
POMODORINO CONFIT E FERMENTATO E CIPOLLINA

€ 29.00

GUANCIA DI BRUNA ALPINA AL VINO ROSSO, CREMA DI SEDANO 
RAPA E BROCCOLI COTTI ALLA BRACE

€ 30.00

SFUMATURE DI CAVOLFIORE € 25.00



L
A

 N
O

S
T

R
A

 G
R

IG
LI

A
 E

 C
O

N
T

O
R

N
I

FIORENTINA DI MANZO € 10.00 / HG

COSTATA DI MANZO € 8.00 / HG

Le nostre carni vengono accompagnate da patate o verdura alla brace

TAGLIATA DI MANZO € 28.00

HAMBURGER DI MANZO € 14.00

La Nostra Griglia 

Contorni
€ 8.00PATATE AL FORNO

INSALATA DELL’ORTO € 5.00

CAPONATA CON VERDURE DI MONTAGNA € 8.00

POLENTA TARAGNA € 8.00

PURÈ DI PATATE € 7.00
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PASTA (LUNGA O CORTA) AL BURRO € 12.00

FARINA DI GRANO TENERO

PASTA (LUNGA O CORTA) AL POMODORO € 12.00

FARINA DI GRANO TENERO

PASTA (LUNGA O CORTA) AL RAGU’ € 12.00

FARINA DI GRANO TENERO

HAMBURGHER CON PATATE AL FORNO O PURÈ DI PATATE € 14.00

Per i più piccoli 
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Fine Dining Experience
La massima espressione di cucina di montagna sostenibile nei nostri percorsi degustazione.

L'esperienza di una cena accanto al camino della nostra Téa del Kosmo.

Solo su prenotazione chiamando il numero 346 11 52 048, tutte le sere tranne il giovedì

(giorno di chiusura).

Chiedete al nostro Staff maggiori informazioni e/o di accompagnarvi a visitare la Téa.

La nostra Téa del Kosmo, il ristorante dentro al ristorante.

Cantina Experience 
La possibilità di assaporare tre calici di vino scelti dalla nostra Sommelier Giada Rosa insieme

ad un mini percorso di degustazione creato dal nostro Chef Michele Talarico.

Ogni settimana vitigni, produttori, vini differenti.

Tutte le sere dalle 18:30 alle 20:00 tranne il giovedì (giorno di chiusura).

Solo su prenotazione, chiamando il numero 346 11 52 048.

Chiedete al nostro Staff di raccontarvi il percorso settimanale (vini, abbinamenti, costo).



La Pizza del Kosmo

NEW2026
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CAPRICCIOSA MONTANA
POMDORO, MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, SPECK ARTIGIANALE, 
PATATE COTTE SULLA BRACE, CRAUTO FERMENTATO E FUNGHI 

€ 19.00

€ 11.00MARGHERITA
POMODORO , MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, PESTO DI BASILICO

€ 13.00PROSCIUTTO
POMODORO ,MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, PROSCIUTTO CRUDO 
FIOCCO VALTELLINESE

€ 18.00VALTELLINA
POMODORO, MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, BRESAOLA 
ARTIGIANALE, RUCOLA SELVATICA, SCAGLIE DI FORMAGGIO EROE DELLA 
LATTERIA DI LIVIGNO

Pizze a lunga maturazione (48 ore), realizzate con farine selezionate e ingredienti 

fatti in casa, valorizzando piccoli produttori locali, in piena linea con la filosofia 

Kosmo: ricerca, qualità e rispetto per le materie prime.

48-hour slow-risen pizzas, crafted with selected flours and homemade ingredients, 

supporting small local producers, fully embracing the Kosmo philosophy: research, 

quality, and respect for ingredients.

FIOCCO E RICOTTA
POMODORO ,MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, PROSCIUTTO CRUDO 
FIOCCO VALTELLINESE, RICOTTA DELLA LATTERIA DI LIVIGNO E POMODORINO 
SOTT’OLIO

€ 19.00

FARINA DI GRANO TENERO | SOFT WHEAT FLOUR
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QUATTRO FORMAGGI DI MONTAGNA
MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, BITTO, CASERA E EROE DELLA 
LATTERIA DI LIVIGNO

€ 18.00

€ 18.00SALSICCIA, BROCCOLI E CAPRINO
POMODORO, MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, SALSICCIA , 
BROCCOLI FERMENTATI

ZUCCHINA, TROTA DELLA VALMALENCO E PEPE DI MONTAGNA
MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, CREMA DI ZUCCHINE, ZUCCHINE 
ALLA SCAPECE, TARTARE DI TROTA DELLA VALMALENCO E SALSA AL PEPE DI 
MONTAGNA

€ 19.00

AGGIUNTE DISPONIBILI SU RICHIESTA 
(DA € 1,00 A € 3,00 PER INGREDIENTE)

ZUCCA, SCIMUDIN, FUNGHI E MANDORLA
MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, CREMA DI ZUCCA, ZUCCA 
SOTT’ACETO, FONDUTA DI SCIMUDIN E CROCCANTE ALLA MANDORLA 

€ 17.00

MANDORLE 

MORTADELLA NOCI PATATE E BIETOLA
MOZZARELLA DELLA LATTERIA DI DELEBIO, MORTADELLA ARTIGIANALE, 
PESTO DI NOCI, PATATE COTTE ALLA BRACE E BIETOLA DEL NOSTRO ORTO

€ 18.00

NOCI 

La Pizza del Kosmo

NEW2026

FARINA DI GRANO TENERO



CEREALI CONTENENTI GLUTINE

GRANO

SEGALE

ORZO

AVENA

FARRO

KAMUT

UOVA 

PESCE 

ARACHIDI

SOIA

LATTICINI

SEDANO

MANDORLE

NOCCIOLE

NOCI

ANACARDI

NOCI PECAN

PISTACCHI

NOCI DEL BRASILE

NOCI DI MACADAMIA

FRUTTA SECCA / A GUSCIO 

SENAPE   

SEMI DI SESAMO

ANIDRIDE SOLFOROSA

LUPINI

MOLLUSCHI

VEGETARIANO 

SENZA GLUTINE  

SENZA LATTOSIO

ALCUNI PRODOTTI POSSONO ESSERE SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA E CONSERVATI 
A -18°C, SECONDO LE PROCEDURE PREVISTE DAL SISTEMA HCCP E NEL RISPETTO DELLA NORMATIVA VIGENTE.

Elenco dei 14 allergeni alimentari (Reg. UE 1169/2011)

CROSTACEI
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Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

Coperto € 3.00



Ricorda di lasciare un feedback sulla tua esperienza!

kosmotastethemountain.com


