
IL RISTORANTE

Menù



Kosmo e la Tradizione 

PIZZOCCHERI DEL KOSMO € 16.00

TAROZ CON FONDUTA AL BITTO € 13.00

SCIATT E INSALATINA DI STAGIONE € 13.00
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Antipasti 
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TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI LOCALI € 20.00

TROTA DELLA VALMALENCO, CREMA DI TOPINAMBUR, EMULSIONE 
TIMO-LIMONE, BOTTARGA DI TROTA

€ 19.00

FINISSIMA DI MANZO SEMICOTTO , CRAUTI VIOLA,
 ZABAIONE SALATO, OLIO E POLVERE AL PORRO BRUCIATO 
E CROCCANTE ALLE ERBE

€ 19.00

POLENTA TARAGNA,FUNGHI, SPUMA DI PATATE E CIPOLLA  € 18.00

TARTARE DI RAPA ROSSA CON MELA VERDE, CREMA AL RAFANO, 
OLIO NOCCIOLA E POLVERE DI FINOCCHIETTO   

€ 17.00

UOVA DI SELVA, FONDUTA DI FORMAGGI, CAVOLO NERO € 18.00
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Primi Piatti 

TAGLIOLINO ALLA CARBONARA DEL KOSMO € 19.00

VELLUTATA DI STAGIONE € 15.00

SPAGHETTO MONGRANO FELICETTI AI TRE POMODORI € 19.00

FUSILLONE MATT MONOGRANO FELICETTI, ZUCCHINA E 
CREMINO DI CAPRA

€ 20.00

€ 20.00GNOCCHETTO DI ZUCCA, SCIMUDIN E SPECK

PAPPARDELLA AL RAGOUT DI CERVO, MIRTILLO E GINEPRO € 20.00



Secondi Piatti 

SPIEDO DI CERVO SU PURÈ DI PATATA ARROSTO, CHUTNEY DI
CIPOLLA, CRAUTO VIOLA E OLIO AL PREZZEMOLO

€ 28.00
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SFUMATURE DI CAVOLFIORE € 23.00

TROTA IRIDEA, RAPA ROSSA, PANNA ACIDA E BIETOLA € 25.00

TREPALLE DI SUINO NERO CON CAPRINO, POMODORO E BASILICO € 24.00

€ 23.00TERRINA DI ZUCCA



La Nostra Griglia 
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La nostra filosofia di cucina sostenibile di montagna ci guida nell'acquisto 

dell'intero capo di bestiame direttamente dai nostri fornitori.

Pertanto l'offerta che proponiamo può variare di volta in volta,

riflettendo la naturale varietà delle nostre risorse.

I nostri ragazzi di sala saranno lieti di comunicarvi le disponibilità

giornaliere.



Contorni 

PATATE AL FORNO € 8.00

VERDURE ALLA BRACE € 8.00

CAPONATA CON VERDURE DI MONTAGNA € 8.00

POLENTA TARAGNA € 8.00

€ 8.00PURÈ DI PATATE
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Per i Più Piccoli

PASTA (LUNGA O CORTA) BURRO, POMODORO O RAGÙ € 10.00

HAMBURGER DI MANZO CON PATATE AL FORNO O
PURÈ DI PATATE

€ 12.00
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Fine Dining Experience
La massima espressione di cucina di montagna sostenibile nel nostro percorso degustazione.

L'esperienza di una cena accanto al camino della nostra Téa del Kosmo.

Solo su prenotazione chiamando il numero 346 11 52 048, tutte le sere tranne il giovedì

(giorno di chiusura).

Chiedete al nostro Staff maggiori informazioni e/o di accompagnarvi a visitare la Téa.

La nostra Téa del Kosmo, il ristorante dentro al ristorante.

Cantina Experience 
La possibilità di assaporare tre calici di vino scelti dalla nostra Sommelier Giada Rosa insieme

ad un mini percorso di degustazione creato dal nostro Chef Michele Talarico.

Ogni settimana vitigni, produttori, vini differenti.

Tutte le sere dalle 18:30 alle 20:00 tranne il giovedì (giorno di chiusura).

Solo su prenotazione, chiamando il numero 346 11 52 048.

Chiedete al nostro Staff di raccontarvi il percorso settimanale (vini, abbinamenti, costo).



Dessert 

TARTE TATIN CON GELATO ALLA PANNA BRUCIATA € 9.00

MOUSSE AL MELOGRANO E CACHI € 9.00

TIRAMISÙ DEL KOSMO € 9.00

PANNA COTTA DI CAROTA € 9.00
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SELEZIONE DI FORMAGGI 

4 PEZZI 

6 PEZZI 

8 PEZZI

SELEZIONE SPECIALE: 1 PEZZO

€   9.00

€ 12.00

€ 15.00

€ 6.00

GIRELLA ALLA CANNELLA CON GELATO AL VIN BRULÈ € 9.00



GLUTINE  

CROSTACEI   

UOVA   

PESCE   

ARACHIDI   

SOIA   

LATTICINI  

SEDANO   

FRUTTA SECCA / A GUSCIO   

SENAPE   

SEMI DI SESAMO  

ANIDRIDE SOLFOROSA   

LUPINI  

MOLLUSCHI   

VEGETARIANO   

SENZA GLUTINE

SENZA LATTOSIO 
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Allergeni 



Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

Coperto € 3.00



Ricorda di lasciare un feedback sulla tua esperienza!

kosmotastethemountain.com


